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RICONOSCIMENTO

Riconoscimento da parte della pianta 

SINTESI DI OSMOPROTETTORI 

Attiva le naturali via biosintetiche di 

prolina, osmolita naturale.

Minori livelli di stress idrico e manteni-

mento di un miglior turgore cellulare

MIGLIORAMENTO QUANTITATIVO E 

QUALITATIVO DELLE UVE  

Riduce le perdite per disidratazione

Composizione delle uve più bilanciate

MIGLIORAMENTO QUALITATIVO DEL VINO

Vini più equilibrati e bilanciati

Vini più tipici

ATTIVAZIONE

Attivazione dei meccanismi di risposta 


