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ZUR STEIGERUNG DER 
PHENOLREIFE FÜR 
OPTIMALE ROTWEINE
Zu Beginn des Umfarbens der Beeren (Veraison) erfolgt in 
der Weinrebe eine signifi kante Umstellung der Entwicklung 
für die Traubenreifung. 
Wahrend dieser Phase is! ein ideales ,,Zeitfenster” für die 
Anwendung von LalVigne MATURE:
Die organische Formulierung der Hefederivate verbessert die 
Weinqualitat durch erhohte Phenolreife, Qualitat der Tannine, 
Struktur und durch ein harmonisches Mundgefühl. 
Kurz und gut: Die Weine sind reifer und harmonischer. 
LalVigne® is! ein organisches Produkt aus Weinhefederivaten 
für bessere Traubenqualitat und für optimale Weinqualitat. (U.S. 
Patent angemeldel).
Wie sehen die optimalen Bedingungen wahrend der 
Applikation aus? Die LalVigne-Produkte sollten bei kühlen 
Temperaturen und wenig Wind ausgebracht werden. Vermeiden 
Sie hohe Temperaturen und intensive Sonneneinstrahlung. 
Wieviel Wassermenge ist für die Ausbringung der 
LalVigne-Produkte notwendig? Das Produkt wird in der 
10-fachen Wassermenge seines Gewichts vorgelost. Die 
Wassermenge für die Ausbringung sollte moglichst gering 
gehalten werden (200-600 Liter/ha). 
Zu hohe Wasseraufwandmengen verursachen einen 
Produktverlust durch Abtropfen. 
Kann Niederschlag nach der Ausbringung die Wirkung 
beeinfl ussen? Nach der Ausbringung sollte mindestens 
36-48 Stunden kein Niederschlag einlreten. Die Gefahr des 
Abwaschens besteht. 
Was tun bei Niederschlag 36-48 Stunden nach der Spritzung?
Bei Niederschlag 36-48 Stunden nach der 1. Anwendung wird 
empfohlen die zweite Spritzung 7 Tage spater durchzuführen, 
statt 10-12 Tage spater. lm Fall von Niederschlag 36-48 Stunden 
nach der 2. Spritzung wird empfohlen, diese zu wiederholen. 
Konnen die LalVigne-Produkte mit anderen 
Pfl anzenschutzmitteln kombiniert werden? Die Anwendung 
im Solo-Verfahren wird empfohlen. Vermeiden Sie das Mischen 
mil Ólen, alkalischen Produkten und Carbonaten. Bei Fragen 
wenden Sie sich an lhren Handler. 
Wie lange ist die Karenzzeit bei den LalVigne-Produkten? Da 
es sich um ein organisches Produkt handelt (Saccharomyces 
cerevisiae), gibt es keine Karenzzeiten bei den 
LalVigne-Produkten.

WARUM 
LALVIGNE MATURE?
Seit dem Jahr 2006 werden Tests mil speziellen 
Weinhefederivaten in zahlreichen Weinbauregionen 
durchgeführt. Bei mehr als 90% der Bewertungen werden die 
Weine aus den mil LalVigne® Mature behandelten Weingarten 
bevorzugl: im Vergleich zur unbehandelten Kontrollvariante 
haben die Weine aus den Parzellen mil LalVigne® Mature eine 
optimierte Phenolreife und eine bessere Traubenqualitat. 

Oer Einsatz van LalVigne MATURE bewirkt eine deutliche Verbesserung der Weinqualitat im 
Vergleich mil der unbehandelten Variante im Weingarten. 

mehr Volumen am Gaumen, Mundgefühl, Ausgewogenheit, 
verbesserte Harmonie der Weine, Qualitat der Tannine. 

weniger Adstringenz, weniger Bitterkeit

Test:
Centre de Viticulture et

Oenlogie de Midi-Pyrénées
20 tasters

Merlot
Languedoc 2012

KontroHe LalVigne MATURE

Mehr Volumen und 
Qualitat am Gaumen

*= Sígnifi kantz van 5%

Versuch mil Syrah 
Languedoc 2012

Control LalVigne MATURE

B
it

te
rn

es
s

M
ou

th

Quality
*

Volume*

Acidity

S
w

eetn
ess

A
stringency

Length
Aroma in

te
ns

it
y

in
th

e m

out
h

B
it

te
rn

es
s

M
ou

th

Quality
*

Volume*

Acidity

S
w

eetn
ess

A
stringency

Length
Aroma in

te
ns

it
y

in
th

e m

out
h

Test: Cabernet Franc 2012,
Chambre d´Agriculture d´Indre et Loire
Gesamteindruck
17 erfahrende Verkoster 

Control
Trocken, bitter, grün

LalVigne MATURE
harmonisch, vollmundig
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DISCLAIMER
The information herein is true and accurate to the best of our knowledge. However, this document is not 
to be considered as a contract or guarantee.Furthermore, it is understood by both buyer and vendor that 
vines growth is impact by many circumstances. It is responsibility of the buyer to adapt the use of our 
products to such circumstances. There is no substitute for good grape growing and winemaking practices 
or ongoing vigilance.

Zusammensetzung
100% spezielle Fraktionen von inaktivierten 
Weinhefen, Saccharomyces cerevisiae. 
LalVigne ist nicht gesundheitsgefahrdend und nicht 
gefahrlich. LalVigne hat Lebensmittelqualitat und ist 
frei von GMO. 

Verpackung
1 Karton für Anwendung bei 3 Hektar 
enthalt 3 Boxen mit je 2x 1 kg-Beutel 

Lagerung
Nicht entfl ammbares Produkt. 
Kühl und trocken lagern in der Originalverpackung 
Extreme Temperaturschwankungen vermeiden. 

Biologische Landwirtschaft 
Das Produkt entspricht den Bestimmungen für 
biologische Landwirtschaft entsprechend Verordnung 
(CE) 2018/848 and 2021/1165.
sowie den internationalen NOP-Standards. 

Ev. abweichende Reglements und Landesspezifi sche 
Bestimmungen van Bio-Vereinigungen sind mit den 
Bio-Kontrollstellen abzuklaren.

LalVigne® Mature stimuliert die Entwicklungsprozesse 
der Reben und der Trauben. Die natürliche Biosynthese 
zur Entwicklung für die sekundaren Komponenten der 
Phenolreife wird gesteigert und beschleunigt. 
Das Ergebnis ist die umfassende bessere Qualitat 
der Traubenreife und damit eine ideale Basis zur 
Steigerung der Weinqualitat. 

1 Behandlung = 2 Spritzungen

Dosierung je Sp ritzung 1 kg / ha 
1. Spritzung = Beginn des Umfarbens (ca. 5% der 
Beeren).
2. Spritzung = 7 -14 Tage nach der 1. Spritzung
(ideal 10-12 Tage spater).

Blattspritzverfahren auf die gesamte Laubfl ache. 
Produkt im Wasser vorlosen (ca. 200 - 600 I/ha) Die 
Anwendungsempfehlungen beachten.

CHARAKTERISTIK

ANWENDUNG

Physiologische 
Reaktion 

----------
Biosynthese

biologische
Rebrezeptoren

Spritzung
1 kg / ha

Spritzung
1 kg / ha

Fe
br

ua
r 2

02
4

je Anwendung
1kg / ha

VORTEILE


